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 «𝑨𝒏𝒊𝒎𝒂𝒕𝒊𝒐𝒏» ✨🦚✨
	by Reto Schläppi
	in Cocktails
	on 30. September 2023


 0

Für Michel Fornasier / Bionicman. Danke lieber Freund und Wegbegleiter. *CHARLIE ON THE STAR*
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 CAPra Disentis (Kloster) Observatorium
	by Reto Schläppi
	in Cocktails
	on 1. August 2023


 0

Um das CAPra Disentis, zugehörend zum Benediktiner Kloster Disentis, zu verstehen, braucht es evt. einen Moment. Im CAPra werden auch klimatische Bedürfnisse der Pflanzen erforscht. Der geschätzte Dr. Niklaus Imfeld ist eine Koryphäe auf diesem Gebiet, und mit ihm konnten wir ein Fernrohr, das «Orion-Dopsen», frisch einweihen:
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 Reto’s «PickMix»
	by Reto Schläppi
	in Cocktails
	on 28. Juli 2023


 0

Mixed Pickels anders als man denken könnte. Wir machen hausgemachtes süss/sauer eingelegtes Gemüse selbst. Mit frischen Kräutern und Gewürzen. Geniessen Sie! Die Geschichte dahinter: Alex, mein Sohn, hasst Fenchel. Gerne liess ich mir etwas einfallen und habe den Fenchel mal mit Essig eingelegt. Die weiterentwicklung des Produkts bringt meinen Sohn dazu, den Fenchel als ersten… 
 Weiterlesen
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 Frag den Reto!
	by Reto Schläppi
	in Cocktails
	on 19. Juli 2023


 0

Neues Format über die alltäglichen Fragen die man nicht braucht. LASSEN WIR DEN RETO ZAPPELN: Format im Auftrag von Zackbuum.online erstellt und weitergeführt. Senden Sie uns Ihre Fragen auf: email@skybar.ch Playliste auf Youtube:
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 «Ice-Tea» Selbermachen !!
	by Reto Schläppi
	in Cocktails
	on 19. Juli 2023


 0

Um einen anständigen Eistee selber zu machen braucht es nicht viel. Versuchen Sie es mal! Auch mit relativ sehr günstigen Zutaten kann man immer etwas Zaubern. Als Zugabe zeige ich Ihnen gerne auch noch frische Ideen für geniale Eiswürfel, wenn jemand keinen Estee mag, aber trotzdem etwas anderes haben möchte:
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 Animation «Bionicmania»
	by Reto Schläppi
	in Cocktails
	on 19. Juli 2023


 0

Für einen TV- Sender haben wir eine 20Sek. Animation erstellt nach den Wünschen des Auftraggebers. TV- Ausstrahlung möglich anhand der Kriterien.
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 Schneidebretter / Chopping Boards SelfMade
	by Reto Schläppi
	in Cocktails
	on 26. Juni 2023


 0

Aus einem alten, sehr altem Resten Nussbaum Holz aus Kölliken habe ich meine neue Schneidebretter gemacht. Die sehen nicht nur Schick aus, sie haben auch Geschichte. Und selbstgemacht ist hier keine Floskel. Schauen Sie selbst: (Geht ganz einfach)
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 «Bruschetta»
	by Reto Schläppi
	in Cocktails
	on 13. Juni 2023


 0

daily 484 Natürlich geht es auch um Resteverwertung. Wir hatten noch einen Resten Lachs, der Frischkäse war auch angebraucht und dazu den besten Eistee ever.








  [image: ] 


 «dailyVlog483» – ✨Zeit ⏱✨
	by Reto Schläppi
	in Cocktails
	on 29. Mai 2023


 0

Einblender – Teil 3! (fotografische Zeit) für den LiveStream über Fotografie. #FotoLabor 1 Senden Sie uns ihr Statement, frag den Reto, machen Sie mit! Mitmachen: https://skybar.ch/upcoming/
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 «dailyVlog482» – ✨Blende✨ (Foto)
	by Reto Schläppi
	in Cocktails
	on 27. Mai 2023


 0

Einblender – Teil 2 für den LiveStream über Fotografie Senden Sie uns ihr Statement, Frag den Reto, machen Sie mit! Mitmachen: https://skybar.ch/upcoming/
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